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Acest catalog a fost tipdrit in martie 2022, iar unele informatii prezentate pot
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pe eticheta produsului inainte de orice achizitionare sau utilizare.
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VEGETAKIAN
BUTCHER™

EXPERIMENTEAZA
NOUA “CARNE”I

Produsele The Vegetarian Butcher reprezintd o modalitate delicioasa
de a va incanta clientii cu preparate vegane si vegetariene senzationale
sau pentru cei care doresc pur si simplu sa reducd consumul de carne.

i - 1
Burger din proteine vegetale Raw NoBeef
2.26kg

Crochete vegane pe baza de soia cu pesmet
1.75kg

Produs vegan alternativ la bucati de pui
1.75kg

Produs vegan alternativ la salam picant
2.1kg

Produs vegan alternativ la carne tocata
2kg

Produs vegetal alternativ la mini carnati
1.9kg

Produs vegan alternativ la snitel cu pesmet
2kg
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UFS CHEFS RECOMANDA

PENTRL PROFES

Delikat Legume

Delikat Legume este un amestec de ingrediente
atent selectionate: legume deshidratate,
condimente si sare.

® Un gust savuros de legume
® Conservat prin uscare si fard conservanti
® Poate fi folosit si pentru preparatele de post

Knorr Fulgi de Cartofi 4 Kg

Realizat din 20 kg de cartofi proaspeti, Knorr Fulgi
de Cartofi 4 Kg se pregateste rapid, fiind excelent
pentru toate preparatele tale pe baza de cartofi.

® Contine cartofi cultivati in mod sustenabil
® Preparare usoard si rapidd

® Fard coloranti / Fard conservanti /

Fard potentiatori de aromd / Fard gluten

Hellmann’s Sos BBQ

Hellmann’s Sos BBQ adauga preparatelor la gratar un
gust echilibrat, dulce, usor afumat si un aspect lucios, g
care fi incantd pe clienti. HELLMANN

® Raport bun calitate/ pret: prepari 60 de portii de coaste

de porc BBQ
® Texturd si aroma de fum echilibratd
® Rosii provenite din culturi sustenabile

Sosurile reci portionate de la Hellmann’s

Sosurile reci portionate de la Hellmann'’s sunt ideale atat pentru
a fi servite in restaurant, cat si pentru a fi livrate la pachet.
Vei avea control asupra costului datoritd ambalajului individual.

SNV TIIH

® Ambalaj igienic, sigilat
® Fard gluten
® Control asupra costului si portiilor

QUL W
HETTas

Hellmann’s Sos de Maioneza Real

Hellmann’s Sos de Maionezd Real are o calitate =

constanta si un gust deosebit. ﬂ';
........................................................................................... =

® Oud de la gdini crescute in aer liber & ulei .i;ﬁ.'

vegetal din surse sustenabile -

® 78% continut de grdsime o

® Fard gluten



UFS CHEFS RECOMANDA

Sosul Knorr Demi Glace

Sosul Knorr Demi Glace este un clasic al gamei de baza,
versatil, dar in acelasi timp, robust si plin de savoare.

® Versatil - un sos de bazd in bucatarie, din care se
pot obtine o multime de sosuri derivate

® Rapiditate - economisesti timp

® Se poate mentine la bain marie

® Se dozeazd usor

Hellmann’s Dressing Salata 1L

Dressing-urile Hellmann's ofera salatelor acelasi
gust deosebit de fiecare data.

® Gust deosebit

©® Gata de utilizare

@ Versatilitate (salate, aperitive
reci, salate cu paste, sandvisuri)
® Fard gluten / Fard lactoza*
*Varianta cu Miere si Mustar

Knorr Sos de soia

Potrivit pentru a evidentia aromele complexe ale unui preparat, sosul
de soia de la Knorr reprezintd o sursa de inspiratie pentru bucatari.
Diferit de varianta clasicd, acesta este un sos de soia indonezian, cu
gust dulce si o consistentd usor vascoasd.

® Ideal ca dip pentru pachetele de primavara
® Potrivit ca bazd pentru diferite sosuri
® Bazd pentru multiple aplicatii si derivate: asezonare carne, legume, orez.

Concentratele din gama Knorr Professional

Concentratele din gama Knorr Professional ofera
preparatelor acelasi gust bogat de fiecare datda.

® Versatilitate

® Rapiditate - economisesti timp
® Se prezintd sub formd de pastd
si este usor de dozat

® Fara gluten / Fara lactoza /
Fard conservanti

Sos Worcester de la Knorr Professional

f£F N

Sosul Worcester de la Knorr Professional este o combinatie de
ingrediente bogatd in arome orientale, oferind preparatelor tale o %1-{??«-'1-
notd aparte. e

ROESTIR
R aas—

il
® O gamd largd de aplicatii, pentru mancdaruri si bduturi, precum tartar de B
vitd sau cocktail bloody merry. De aseneneaq, se poate folosi in sosuri pentru !,"

asezonare, marinare, ingredient in alte sosuri, salate si legume.
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THE VEGETARIAN BUTCHER™

THE VEGETARIAN BUTCHER

o -
BUTCHER M e

RAW NOBEEF BURGEp

Burger din proteine vegetale Raw Crochete vegane pe baza de soia cu
NoBeef pesmet
2,26 kg 1,75 kg
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Produs vegan alternativ Produs vegetal
la bucatide pui 1,75 kg alternativ la mini
carnati 1,9 kg

Tarade Mod de Greutate Termende Dozaj /Li:;i (cli?c)xt
origine dispunere (kg) valabilitate g/l (kg) pfir?ql

THE VEGETARIAN BUTCHER

Burger din proteine vegetale Raw NoBeef NL 1 buc./bax 2,26 10 luni - -
Crochete vegane pe bazd de soia cu pesmet NL 1 buc./bax 1,75 10 luni - -
Produs vegan alternativ la bucdti de pui NL 1 buc./bax 1,75 10 luni - -
Produs vegetal alternativ la mini crnati NL 1 buc./bax 1,90 10 luni - -
Produs vegan alternativ la carne tocatd NL 1 buc./bax 2 10 luni - -
Produs vegan alternativ la snitel de pui NL 1 buc./bax 1,80 10 luni - -
Produs vegan alternativ la salam picant NL 1 buc./bax 3 10 luni - -




THE VEGETARIAN BUTCHER

THE VEGETHKMN BUTCHER™
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Wegetarian
NOSCHNITZE
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VEGETARIAN (LW VEQETARISCHE
DUTCHER Mol SLAGER "

Vegan
NOPEPPERONI SLICEs

Produs vegan alternativ
la snitelde pui 1,8 kg

Produs vegan alternativ
la salam picant 3 kg
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Produs vegan alternativ
la carne tocata 2 kg

Gramaj Temperatura,
recomandat/ | Nr. portii trch: sport si * | Valoare energetica Tipuride
portie preparate de on,ituré /100g preparate
preparata (g) P

~113g 20 -18°C 861 kJ / 207 kcal [ |
~80g 21 -18°C 936 kJ / 224 kecal H
80-100¢g 17-21 -18°C 685 kJ / 164 kcal [ |
~80g 22 -18°C 683 kJ /163 kcal H
80-100g 20-25 -18°C 524 kJ /125 keal [ |
90g 20 -18°C 1186 kJ / 285 kcal H
409 75 -18°C 774 kJ / 185 kcal [ |




Un stil di at de gatit

iferenta

i in felurile de méancare
tajos pentru bucataria
are faci parte.

g

o
Ak

F gy |

i B b - e = e P
FREt P T gt i L - &
¥ g R i gt L i B 4
=iy 53 s [ = v e
oy o L S e —
@ 3 - ¥ - = iy
R vl o ™
5 . - T g B
& ol 5

PROFESSIONAL

larga incepe cu actiuni mici
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Know
AROME INTENSE

INTENSE INTENSE
FLAVOURS FLAVOURS

VEGAN & GLUTEN FREE WITH NATURAL [NGREDIENTS
L

PATURAL SUGML Al
TMOEED ovEr hARDwoon | QT

Knorr Condiment lichid Knorr Condiment lichid Knorr Condiment lichid
Deep Smoke 400 ml Citrus Fresh 400 ml Roast Umami 400 ml
',I'a_ra.de !Vlod de Greutate Termen de T‘:::g::;trl;;?’ Dozaj
origine dispunere (kg) valabilitate depozituré g/l (kg)

AROME INTENSE

Knorr Condiment lichid Deep Smoke SE 6 buc./bax 0.40 12 luni max. 25°C -
Knorr Condiment lichid Citrus Fresh SE 6 buc./bax 0.40 12 luni max. 25°C -
Knorr Condiment lichid Roast Umami SE 6 buc./bax 0.40 12 luni max. 25°C -

Valoare s
S Tipuride
energetica
/100g preparate
2 N/ < /
IR
AROME INTENSE
Knorr Condiment lichid Deep Smoke 133 kj /562 kcal [ ] ] ] ] ]
Knorr Condiment lichid Citrus Fresh 148 kj /627 kcal ] ] ] ]
Knorr Condiment lichid Roast Umami 156 kj /656 kcal [ ] [ ] [ ] [ ] [ ]




CONCENTRATE
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Knorr Concentrat
de Costita afumata 1 kg

Knorr Concentrat de Legume 1 kg

Tarade Mod de Greutate Termen de Dozaj /Li:: (E?At
origine dispunere (kg) valabilitate g/l (kg) pfirf’a[

CONCENTRATE

Knorr Concentrat de Vitd PT 6 buc./bax 1.00 18 luni 20 45.00
Knorr Concentrat de Pui PT 6 buc./bax 1.00 18 luni 20 50.00
Knorr Concentrat de Costitd afumatd RO 6 buc./bax 1.00 18 luni 10 100.00
Knorr Concentrat de Ciuperci HU 6 buc./bax 1.00 18 luni 20 50.00
Knorr Concentrat de Legume PT 6 buc./bax 1.00 18 luni 20 50.00
BULIOANE CONCENTRATE

Knorr Professional Bulion de vitd DE 2 buc./bax ‘ 0.80 12 luni 40 20.00

BULIOANE LICHIDE CONCENTRATE ¥ FONDURI

Knorr Professional Bulion Lichid Vitd SE 6 buc./bax 1.00 12 luni 30 33
Knorr Professional Bulion Lichid Pui SE 6 buc./bax 1.00 12 luni 30 33
Knorr Professional Bulion Lichid Legume SE 6 buc./bax 1.00 12 luni 30 33
Knorr Professional Bulion Lichid Peste SE 6 buc./bax 1.00 12 luni 30 33
Knorr Professional Bulion Lichid de Homar SE 6 buc./bax 1.00 12 luni 30 33
Knorr Fond de peste CH 6 buc./bax 1.00 12 luni 15 40.00




s FONDURI BULIOANE CONCENTRATE
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Knorr Professional
Fond de peste 1 kg Bulion de Vité 0.80 kg

BULIOANE LICHIDE CONCENTRATE
} 8 @ @ @
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Knorr Professional Knorr Professional Knorr Professional Knorr Professional Knorr Professional
Bulion Lichid Vita Bulion Lichid Pui Bulion Lichid Legume Bulion Lichid Peste Bulion Lichid de Homar
11 11 11 11 11
Gramaj Temperaturd,
recomandat/ | Nr. portii transport si ’ | Valoare energetica Tipuride
portie preparate de on’it are /100g preparate
preparata (g) P
2 V4 T
RIS

250 182 max. 25°C 29 kj / 7 kecal [ | ||
250 200 max. 25°C 24 kj / 6 keal ] ]
250 400 max. 25°C 150 kj / 35 kcal [} [} [}
250 200 max. 25°C 20 kj / 4 keal H H H H H H
250 200 max. 25°C 26 kj / 6 keal = = H H H
250 80 max. 25°C 20kj / 4 keal \ m | m | ' m | n
200 - max. 25°C 17 kj / 4 kcal | | | | | |
200 - max. 25°C 17 kj / 4 keal ] ] ]
200 - max. 25°C 17 kj / 4 keal [} [} [} [} [} [
200 - max. 25°C 17 kj / 4 kcal | ] | ]
200 - max. 25°C 17 kj / 4 keal ] ]
250 100 max. 25°C 70kj /15 keal [} [} [} [} [} [}
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SOSURI

Sos Demi-Glace 1.1 kg Bratenjus - Sos pentru friptura 1.4 kg Sos Brun Spaniol 1 kg

i K P
@ St ! 2\
> .
TARA GANBIL /g
e} & )
- 2o\ <>
Sauce
Hollandaise
Saus LRy

"'--__-\:.- A
_k - ‘!
, .
|-
Sos Olandez 1 kg SosOlandez 1|
Tarade Mod de Greutate Termende Dozaj /Li:: (I(;.?C)lt
origine dispunere (kg) valabilitate g/l (kg) pfinfal

SOSURI

Sos Brun Spaniol HU 6 buc./bax 1.00 18 luni 100 10.00
Sos Demi-Glace FR 6 buc./bax 1.10 24 luni 95 11.60
Sos Olandez 1 Kg HU 6 buc./bax 1.00 15 luni 170 5.80
Sos Olandez 1 L (Tetrapack) PL 6 buc./bax 1.00 7 luni - 1.00
Bratenjus - Sos pentru fripturd 6 buc./bax 14 18 luni 100 15
Sos fin de branza CH 6 buc./bax 1.20 15 luni 180 6.60
Sos de Piper verde FR 6 buc./bax 0.85 18 luni 130 6.50
Sos cu ldmdie si unt HU 6 buc./bax 0.80 18 luni 190 4.20
Sos Bolognese HU 6 cut./bax 1.00 15 luni 200 8.50
Sos Carbonara HU 6 cut./bax 1.00 15 luni 200 5.0
Sos Napoli HU 6 cut./bax 0.90 15 luni 190 4.70




SOSURI

A STROVA DMAEKA
HHA SYROVA OMALKA

I
SE

60

Sos Lemon Butter 0.8 kg Sos finde branza 1.2 kg Sos de Piper verde 0.85 kg

Sos Bolognese 1 kg Sos Napoli 0.9 kg Sos Carbonara 1 kg
Gramaj Temperaturd,
recomandat/ | Nr. portii trctrF: sport si * | Valoare energetica Tipuride
portie preparate de o':z,ituré /100g preparate
preparata (g) P

60 166 max. 25°C 109 kj / 26 kcal [ | [ | [ | [ |
60 193 max. 25°C 154 kJ/37 keal [ | [ | [ | [ |
60 96 max. 25°C 850 kJ/200 keal [ [ = H

- - max. 25°C 1900 kJ/460 kcal [ | [ | [ | [ |

- - max. 25°C 190 kJ / 45 kcal ] ] ] ]
60 110 max. 25°C 400 Kj / 95 keal [ H H H
60 108 max. 25°C 200 kJ/50 kcal [ | [ | [ |
60 70 max. 25°C 360 kJ/85 kcal [ | [ | [ | [ |
125 35 max. 25°C 520 kj / 120 kcal ] ] ] ] ] ]
100 50 max. 25°C 470kj / 110 kcal [ | [ | [ | [ |
100 47 max. 25°C 270Kkj / 65 kcal [ | [ | [ | [ | [ | [ |
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Sos Barbeque 4.8 1

Know

i, PNBIL
ey
SALSA TS >
o
"

FEMDW TO USE SAUCE

SosSalsa2.2 | Sos Worcester 1.125 | Reductie
otet balsamic 200 ml

Tarade Mod de Greutate Termen de Dozaj /L':: (::?;t
origine dispunere (kg) valabilitate g/l (kg) pfir?al
SOSURI
Sos Barbeque GR 3 cut./bax 4.80 9 luni - 4.80
Sos Salsa UK 2 buc./bax 2.20 12 luni - 2.20
Sos Worcester GR 6 cut./bax 113 36 luni - 1.13
Reductie otet balsamic IT 6 buc./bax 0.20 24 luni - 0.25
BAZA PENTRU MANCARURI
Delikat Bors Magic RO 1 buc./bax 0.80 12 luni 2.80 285.70
Delikat Legume RO 5 buc./bax 2.00 24 luni 12.00 166.60
Delikat Legume 10x500g RO 1 buc./bax 5.00 24 luni 12.00 416.60




DEL : S
KAT BAZA PENTRU MANCARURI

Delikat Legume 10 x 0.5 kg

PENTRU PROFESIONISTY

DEL'E
s

Delikat Bors Magic 0.8 kg Delikat Legume 2 kg
Gramaj Temperaturd
recomandat/ | Nr. portii transport si * | Valoare energetica Tipuride
portie preparate de o':it are /100g preparate
preparata (g) P
2 2 ST
@ O DB D%
- - max. 25°C 495 kJ / 118 keal [ ] [ ] [ | [ | [ |
- - max. 25°C 250 kj / 55 keal = H H H H
- - max. 25°C 460 kj / 110 keal = = H =
- - max. 25°C 980 kj / 230 kcal [ | [ | [ | ||
- - max. 25°C 1266 kJ/298 kcal | ] H | | | | | |
- - max. 25°C 700 kJ /170 kcal [ | [ | | || ||
- - max. 25°C 700 kJ/170 kcal [ ] [ ] [ | || ||
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SOSURI DERIVATE

Sosurile pot fi aromatizate intr-o varietate largd de moduri, atat in aplicatii la rece,
cat si la cald pentru a creste semnificativ gustul si valorile nutritionale ale alimentelor.

In bucétdrie distingem o multime de sosuri, dar toaté lumea cunoaste cele 5 sosuri de
bazd, fie ca este vorba de sos bechamel, sos de rosii, sos olandez, sos brun sau sos
veloute. Ingredientele noastre profesionale asigura baza pentru un sos simplu, usor

de preparat si de depozitat.

S0OS BERCY
sos veloute, fond
de peste,
ceapd esalotd,

vin alb, unt

S05 ALLEMANDE
sos veloute,
sménténd grasd,
gdlbenus de ou

S0O5 PARISIENNE

sos veloute, lAmdie,

ciuperci, galbenus
de ou

SOS SUPREME
sos veloute, unt,
sméntand grasa,
ciuperci

508
MILAMNAISE
sos de rosli,
ciuperci, unt,
suncd

505 ALLA
PUTANESCA
S0s de rosii, ansoa,
capere, ardei iute
i mdsline negre

505 NAPOLITAN
sos de rosii, usturoi,
masline, capere,
ansoa

S05 BOLOGNMNESE
Sos de rosii, ceapd,
morcovi, teling, unt,

carne tocatd de

wvitd, vin alb,
oregano

S05 CARDINAL
sosveloute, fond
de peste, unt,
| smantand de gdtit,
boia de ardei iute,
lamdie

SOS VELOUTE
(FOND & RANTAS ALB)

S0S5 AURORA
s0s veloute, faind,

supd de peste, pasta
de tomate, unt,
sare

505 BEURRE BLANC
sos veloute, vin alb,
ceapd esalotd, unt,

sare, piper

S05 MEUNIERE
sos veloute, zeamd
de lamdie, ceapd
verde, unt, capere,

pdtrunjel

1 cutie réintas alb
1kg =101 sos

505 CREOLE
O . SOS DE ROSII
ceapd, usturoi,
piper, cimbru,
paprica iute Knorr Pasté
de tomate 4.5 kg

S05 SPANIOL
s05 creole, ciuperci,
masline

505 PORTUGHEZ
sos de rosii, ulei,
usturgi, maionezd

Knorr Rosii cuburi
insuc concentrat
de rosii 255 kg

SOS PROVENCALE
s0s de rosii, ceapd,
usturci, cregano,
busuioc, cimbru

Knorr Rosii intregi
decojite 2.5 kg



SOS OLANDEZ

S0S BEARNAISE
505 olandez, supa
pui, gdlbenus de
ou, unt, tarhon,

otet, ceapd salotd

505 PALOISE 505 CHORON
sos olandez, 505 bearnaise, rosii
Ceapa salota, pasate, smantind
menta, lamaie grasa
505 MOUSSELINE S0OS FOYOT
sos olandez, unt, sos bearnaise, fond
oua, frisca, lamiae, de vitel
smantana
1 cutie sos olandez

505 EAD:.'IMSIE
5050 win
1kg = 5.8 sos sy, rezaura sock SOS CHANTILLY
de portocala, sos olandez, unt,
suc de portocale, galbenus ou, frisca
foi dafin batutd, lamaie,
mdrar

1 cutie sos olandez 11= 11

SOS BRUN
SPANIOL

S0S
ROBERT
505 brun spaniol,
ceapd, mustar,

S05 BORDELAISE
zahdr, unt

505 brun spaniol,
vin rosu, ceapd
esalotd, foi dafin,
cimbru
505 DUXELLE

s05 brun spaniol,
ceapd, ciuperi, vin
alb, rosii s0s brun spaniol, faind,
505 BIF?MDE unt, vip mdeq‘ ira,
sos spaniol, suc de ciuperci
portocale, razatura
din lamdaie, Julien
din cnn.j% d%i
portocald, lamdie,
ahdr caramelizal

505 MADEIRA

1 cutie sos brun spaniol

505 CHARCUTIERE
Tkg =101sos

s0s brun spaniol,

ceqapa, castraveti

murati, patrunjel,
unt, vin alb

505 CHAUSSEUR

s0s brun spaniol,
ciuperci, ceapd
esalota,vin alb,
rosii cuburi

MAIONEZA

S0S5 AlOLI
SOSU Rl REC' maioneazd,
usturoi, ulei de masline,
505 CALYPSO
maionezd, ketchup,
Hellmann's
Maioneza

sare grunjoasa
coniac, hrean,
Light 5 |

zahar

HELLMANNS

505 REMOULADE
maionezd, ansoa,
castraveti murati, capere,
Hellmann's
Maioneza
Realsl

verdeturi aromate




Know . i
BUCATARIE ASIATICA

' . .L».-.. oy # -
% PANG GANG 2 SAMBAL MANIS SUNSHINE CHIkI

Knorr Sos picant Knorr Sos Chili & Soia 1 | Knorr Sos Chili & Usturoi 1 |
cu chili si rosii 11

Tarade Mod de Greutate Termende Dozaj /Li:Li (z?c)lt
origine dispunere (kg) valabilitate g/l (kg) pfinfal

BUCATARIE ASIATICA

Knorr Sos picant cu chili si rosii SE 6 buc./bax 1.00 12 luni - 1.00
Knorr Sos Chili & soia SE 6 buc./bax 1.00 12 luni - 1.00
Knorr Sos de soia NL 6 buc./bax 1.00 9 luni - 1.30
Knorr Sos Teriyaki Japonez SE 6 buc./bax 1.00 12 luni 200 -
Knorr Sos Chili & Usturoi SE 6 buc./bax 1.00 12 luni - -

16



Know . i
BUCATARIE ASIATICA
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MADE WITH
JAPANESE MIRIN

Knorr Sosde soia 1|

Knorr Sos Teriyaki
Japonez 1l
Gramaj Temperaturd,
recomandat/ | Nr. portii transport si * | Valoare energetica Tipuride
portie preparate depogitaré /100g preparate
preparata (g)

- - max. 25°C 860 kJ/205 kcal [} [} [} [} ]
- - max. 25°C 1060 kJ/253 kcal [ | [ ] [ ] [ | [ |
- - max. 25°C 963 kJ/227 kcal H [ | [ | [ | [ | ||
- - max. 25°C 959 kJ / 225 kcal [ ] [ ] [ ] | || | |
- - max. 25°C 807 kJ / 193 kcal [ ] [ ] [ ] [ | ||
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PROFESSIONAL

PIURE DE CARTOFI
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= | @ |G O® & 1’ @

Fulgi de Cartofi 20 kg Fulgi de Cartofi 4 g
INGREDIENTE

S,

%f >

% ééwp%%
2iopn Ko

Pastd desofran0,8kg  Aspicde porc0.80 kg Réantas Alb 1 kg Amidon de porumb 2.5 kg
Tarade Mod de Greutate Termen de Dozaj /Li::: ((I:?;t
origine dispunere (kg) valabilitate g/l (kg) pfir?al

| ¥ & M ¥ =

PIURE DE CARTOFI m INGREDIENTE

Piure de cartofi cu lapte DE 1 buc./bax 4.00 18 luni 200 26.00
Fulgi de Cartofi DE 1 buc./bax 20.00 18 luni 200 200.00
Fulgi de Cartofi FR 1 buc./bax 4.00 18 luni 200 26.00
Amidon de porumb FR 4 buc./bax 2.50 36 luni - -

Rantas alb DE 6 buc./bax 1.00 18 luni 100 10.00
Aspic de porc HU 6 buc./bax 0.80 24 luni 50 16.00
Pastd de sofran IT 1 buc./bax 0.80 18 luni 20 40.00

SUPE B GARNITURIPENTRU SUPE

Supd Cremd cu ciuperci HU 3 cut./bax 2.00 18 luni 20 22.20
Supd Crema cu ciuperci HU 6 cut./bax 1.30 12 luni 110 12.00
Galuste pentru supd HU 3 cut./bax 1.50 18 luni 60 1.50
Crutoane natur IT 4 cut./bax 0.70 12 luni - 0.70
Supd Crema rosii HU 6 cut./bax 1.00 15 luni 90 11.10

Supd Cremd de Legume DE 6 cut./bax 1.80 18 luni 120 15




oy
SUPE

Know

7
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YARA
PARADIZNIKOVA JUHA

0Ri\Sg
Supd cremd de ciupend
Fpas Cyma M

Sup& Cremdé Supé Cremé Supa Crema
cu ciuperci 2 kg derosii 1 kg cu ciuperci 1.3 kg

GARNITURI PENTRU SUPE

Supa Crema Galuste pentru Crutoane natur
de Legume 1.8 kg supa 1.5 kg 0.7 kg
Gramaj .. | Temperaturd, . S
recomur.\dat/ Nr. portii transport si * | Valoare energetica Tipuride
portie preparate | epozit are /100g preparate
preparata (g)
>

200 130.00 max. 25°C 1500 kJ/360 kcal H H [ ] [ | [ | [ |
200 800.00 max. 25°C 260 kJ/60 kcal [ ] [ ] [ ] [ | [ | [ |
200 100.00 max. 25°C 260 kJ/60 kcal [ ] H [ | [ | [ | [ |
- - max. 25°C 1500 kJ/360 kcal H H H [ | [ | [ |
- - max. 25°C 2408 kJ/582 keal [ | [ | [ | [ | [ | |
- - max. 25°C 55 kJ/13 kcal [ ] [ ] [ ] [ ] [ ] [ ]
250 - max. 25°C 2000 kJ/480 kcal H H H [ | | | [ |

300 74.00 max. 25°C 143 kJ/34 keal = =

300 40.00 max. 25°C 220 kJ/55 kcal [ ] [ ]

4-5 buc. 150.00 max. 25°C 1851 kJ/440 kcal ] | ] | ]

- - max. 25°C 2253 kJ/540 keal [ = H
300 36 max. 25°C 121 kJ/28 kcal [ ] [ ] [ ] [ ]

200 75.00 max. 25°C 230 kJ/55 kcal ]




PRIMERBA - CONDIMENTE

@@ OO
Q? \/: #hia Rosso - Pesto Rouge - Pesto Rosso - eshly g';? Y_:

Primerbalerburide Provence 0.34 kg Primerba Pesto Rosu 0.34 kg

YARA R
!" 0Rn\ S @ 5
P
@ 1 C L n"-"
R AH..“
- v TARIAN

Primerba Busuioc 0.34 kg Primerba Pesto 0.34 kg
Tarade Mod de Greutate Termen de Dozaj /L':: (::?;t
origine dispunere (kg) valabilitate g/l (kg) pfir?al
PRIMERBA E CONDIMENTE
Primerba Pesto Rosu DE 2 buc./bax 0.34 12 luni - -
Primerba lerburi de Provence DE 2 buc./bax 0.34 12 luni - -
Primerba Busuioc CH 2 buc./bax 0.34 12 luni - -
Primerba lerburi de Gradind CH 2 buc./bax 0.34 12 luni - -
Primerba Pesto CH 2 buc./bax 0.34 12 luni - -
Primerba Creveti CH 2 buc./bax 0.34 12 luni - -
Primerba Curry CH 2 buc./bax 0.34 12 luni - -
Primerba Pesto Asiatic CH 2 buc./bax 0.34 9 luni - -




PRIMERBA - CONDIMENTE

wildid Taskran

Primerba lerburide Gradina 0.34 kg Primerba Pesto Asiatic 0.34 kg

D@
O

wildd Takran

ll'lE\\

866

Primerba Curry 0.34 kg Primerba Creveti 0.34 kg
Gramaj .
recomandat/ | Nr. portii Timﬁ:r%?:;?' Valoare energetica Tipuride
portie preparate POrt /100g preparate
> depozitare
preparata (g)
2 2 ST
@ H D B D &
- - max. 25°C 2100 kJ/520 kcal ] [ ] H H | | ||
- - max. 25°C 1700 kJ/420 keal [ | | [ | || || ]
- - max. 25°C 1750 kJ/420 keal [ | [ | [ | [ | || [ |
- - max. 25°C 1800 kJ/430 kcal [ [ | [ | [ | H [ |
- - max. 25°C 2200 kJ/550 keal [ | [ | || || ]
- - max. 25°C 1900 kJ/370 keal [ | || [ |
- - max. 25°C 1900 kJ/460 keal [ | [ | [ | [ | [ | [ |
- - max. 25°C 2100 kJ/500 keal [ | [ | [ | | || ]
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CONDIMENTE PROFESIONALE
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PENTRU MARINARE SIGRILL

Condimente pentru peste 0.7 kg Condimente pentru pui 0.7 kg Condimente pentru porc 0.75 kg

Condimente pentru vita 0.75 kg Grill 1 kg
Tara de Mod de Greutate | Termende Timperatrtt:rc‘_i,
origine dispunere (kg) valabilitate cll-:;cs;i?:arz

Dozaj
g/l (kg)

CONDIMENTE PROFESIONALE PENTRU MARINARE $1 GRILL

Condimente pentru peste NL 6 buc./bax 0.70 15 luni max. 25°C 15.00
Condimente pentru vitd NL 6 buc./bax 0.75 15 luni max. 25°C 15.00
Condimente pentru porc NL 6 buc./bax 0.75 15 luni max. 25°C 15.00
Condimente pentru pui NL 6 buc./bax 0.70 15 luni max. 25°C 15.00
Grill DE 6 buc./bax 1.00 24 luni max. 25°C 15.00
Valoare Tipuri de
en/e1r gggca prgparate

9 D DB DKW

CONDIMENTE PROFESIONALE PENTRU MARINARE SI GRILL

Condimente pentru peste 1083 kJ/258 kcal H
Condimente pentru vitd 1033 kJ/247 kcal ]

Condimente pentru porc 928 kJ/221 kcal [ ]

Condimente pentru pui 972 kJ/232 kcal [ ]

Grill 660 kJ/60 kcal [ | [ | [ | [ | [ |
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HELLMANNS

EST.1913

=== VINAIGRETTE SI DRESSING-URI
a

..... aRATEE

 RASPBERRYVE:
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Dressing pentru Salatd Caesar Dressing pentru Salata 1000 Insule Dressing pentru Salata cu Miere & Mustar
11 11 11
',I'a_ra.de !Vlod de Greutate Termt_ep de Dozaj /I;)I::p(lc(t?c)tt
origine dispunere (kg) valabilitate g/l (kg) final
Y ; =7
W & M =
VINAIGRETTE
Vinaigrette citrice DE 6 buc./bax 1.00 9 luni - -
Vinaigrette zmeurda DE 6 buc./bax 1.00 9 luni - -
DRESSING-URI
Dressing pentru Salaté Caesar FR 6 buc./bax 1.00 9 luni - -
Dressing pentru Salaté 1000 Insule FR 6 buc./bax 1.00 9 luni - -
Dressing pentru Salatd cu Miere & Mustar FR 6 buc./bax 1.00 9 luni - -
Dressing pentru Salaté Caesar PL 1 buc./bax 1,5 9 luni 30ml -
Dressing pentru Salatd cu Miere & Mustar PL 1 buc./bax 1,5 9 luni 30ml -
Dressing pentru Salaté 1000 Insule PL 1 buc./bax 1,5 9 luni 30ml -
Dressing Salatd cu laurt & Lime PL 1 buc./bax 1,5 9 luni 30ml -




HELLMANNS

EST.1913

=y

Caesar | /
SALAD

DRESSING

Hellmann's Dressing pentru
SalataCeasar
1,51 kg (50 x 30 ml)

wildd Takan

Thousand
Island

SALAD
DRESSING

Hellmann's Dressing pentru

DRESSING-URI

SALAD
DRESSING

Hellmann’'s Dressing pentru
Salatéd cu Miere & Mustar
1,53 kg (50 x 30 ml)

HELLMAHHS V

= .
=T E } VIS TaRLAN

Yoghurt
Style

SALAD
DRESSING

Hellmann's Dressing pentru

Salatc 1000 Insule Salatd culaurt & Lime
1,54 kg (50 x30 ml) 1,53 kg (50 x30 ml)
Gramaj Temperaturd
recomandat/ | Nr. portii t p .’ | Valoare energetica Tipuride
. ransport si
portie preparate depozitare /100g preparate
preparata (g) P

9

- - max. 25°C 2100 kJ/510 keal ] ] ]
- - max. 25°C 2100 kJ/480 kcal [ | [ | [ | [ |
- - max. 25°C 1137 kJ/273 keal [ | [ | [ |
- - max. 25°C 1114 kJ/268 keal ] ] ] ]
- - max. 25°C 1487 kJ/357 keal [ | [ | [ |
- - max. 25°C 987 kJ/ 236 kcal ] ] ]
- - max. 25°C 1009 kJ/ 241 keal ] ] ]
- - max. 25°C 988 kJ/239 kcal [ | [ | [ | [ |
- - max. 25°C 1023 kJ/ 247 kcal ] ] ]
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HELLMANNS

EST.1913
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SOSURI RECI
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Hellmann’s Maionezareal 5 kg Hellmann’s Maioneza light 5 kg
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KETCHUP
$05 DE ROSII
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Hellmann’'s sos de maioneza fara ou 2,5 kg

Tarade Mod de Greutate Termen de Dozaj
origine dispunere (kg) valabilitate g/l (kg)

Litri (kg)
/ preparat
final

SOSURI RECI

Hellmann’s Maionezd Real ES 1 buc./bax 5.00 8 luni - -
Hellmann’s Maionezd Light ES 1 buc./bax 5.00 9 luni - -
Hellmann’s Mustar Clasic GR 1 buc./bax 3.00 9 luni - -
Hellmann's Ketchup PL 1 buc./bax 5.00 9 luni - -
Hellmann'’s Sos de Maionezd Vegan NEE 1 buc./bax 2.50 8 luni - -
Hellmann's Sos de Mustar PT 6 buc./bax 0.850 12 luni - -
Hellmann's Sos Barbecue PT 6 buc./bax 0.826 12 luni - -
Hellmann’s Sos cu Usturoi AT 6 buc./bax 0.850 9 luni - -
Hellmann’s Sos de Maionezd PT 6 buc./bax 0.850 9 luni - -
Hellmann’s Ketchup AT 6 buc./bax 0.856 12 luni - -
Hellmann’s Sos Salsa lute PL 6 buc./bax 0.850 12 luni - -
Hellmann’s Sos de Maionezd cu Suc de Ldmdie AT 6 buc./bax 0.850 9 luni - -




HELLMANNS
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Hellmann's Hellmann's Hellmann's
Ketchup 0.85 | Sos de Mustar 0.85 | Sos cu Usturoi 0.85 |

B e
= MaYO
<2l
N
& {
Hellmann’s Hellmann’s Hellmann's Hellmann's
Sos de Maioneza 0.85 | Sos Barbecue 0.82 | Sos Salsaiute0.85 [ Sos de maioneza cu suc de lamdaie
0.851
Gramaj Temperatura
recomandat/ | Nr. portii trarF:s ortsi Valoare energeticda Tipuride
portie preparate de o‘z)it are /100g preparate
preparata (g) P

2

- - 5-15°C 2986 kj/714 keal ] ] ] ]
- - 5-15°C 1300 kJ/320 keal ] ] ] ]
- - 5-25°C 480 kJ/110 keal ] ] ] ]

- - 5-25°C 474 KJ/112 keal ] ] ] ] ]
- - max. 25°C 2740 kJ/655 keal ]
- - 5-25°C 390 kJ/93 keal ] ] ] ]

- - 5-25°C 390 kJ/93 keal ] ] ] ] ]
- - 5-25°C 1514 kJ/362 keal ] ] ] ] ]
- - 5-25°C 390 kJ/93 keal ] ] ] ]
- - 5-25°C 390 kJ/93 keal ] ] ] ] ]
- - 5-25°C 248 kJ/59 keal ] ] ] ] ]
- - 5-25°C 1346 kJ/322 keal ] ] ] ]
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HELLMANN'S
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=y SOSURI RECI
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Hellmann'’s Hellmann's
Maioneza Real 0.43 | Sos Barbecue 0.25 |

*Y
1Y
veseTARIAN

Hellmann's Sos de Hellmann’'s
mustar 0.26 | Ketchup 0.48 |
',I'a!'a.de !Vlod de Greutate Term_ep de Dozaj /I;::p((l:(l?;t
origine dispunere (kg) valabilitate g/l (kg) final
IR BN EN-EE AN

SOSURI RECI
Hellmann'’s Mustar PL 1 buc./bax 1.98 9 luni 10 ml/plic -
Hellmann's Ketchup PL 1 buc./bax 1.98 12 luni 10 ml/plic -
Hellmann'’s Maionezd light PL 1 buc./bax 1.98 9 luni 10 ml/plic -
Hellmann’s Sos Barbecue PL 1 buc./bax 1.98 9 luni 10 ml/plic -
Hellmann’s Barbecue PL 8 buc./bax 0.25 18 luni - 0.29
Hellmann'’s Sos de mustar ES 8 buc./bax 0.26 12 luni - 0.26
Hellmann's Ketchup PL 12 buc./bax 0.48 12 luni - -
Hellmann’s Maionezd real ES 8 buc./bax 0.43 12 luni - 0.40
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SOSURI RECI
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Hellmann’'s
Mustar 1,98 |
(198 x 10 ml)

Hellmann’'s
Ketchup 1,98 |
(198 x 10 ml)
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Hellmann’'s Hellmann's
Sos de Maioneza light 1,98 | SosBarbecue 1,98 |
(198 x 10 ml) (198 x 10 ml)
Gramaj .. | Temperaturd, . S
recomaljdat/ Nr. portii transport si * | Valoare energetica Tipuride
portie preparate depozitare /100g preparate
preparata (g)

—

- 198.00 5-15°C 425 kJ/102 keal ] ] ] ]

- 198.00 5-15°C 465kJ/ 111 keal [ [ [ [ [
- 198.00 5-25°C 1144 kJ/273 keal ] ] ] ]
- 200 5-25°C 657 kJ/ 157 keal

- - 5-25°C 669 kj /159 keal ] ] ] ] ]
- - 5-25°C 1153 kj/272 keal ] ] ] ]

- - 5-25°C 456 kj/107 keal ] ] ] ] ]
- - 5-25°C 2806 kJ/682 keal ] ] ] ]
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PASTE FAINOASE

OFESSIOMNAL

& ]

Rnow )/ PENNE RIGATE

LASAGNE GRANDI

‘a"al‘-lll'mmum : - “]“% I]“HUM WHEM‘

Lasagna5 kg

Pennerigate 3 kg

SPAGHETTI I
100 BURUM WHEAT

""——_;

Tagliatelle verdi 3 kg

Spaghetti 3 kg

Tarade Mod de Greutate Termen de Dozaj /Li:: (E?At
origine dispunere (kg) valabilitate g/l (kg) pfir?al

PASTE FAINOASE

Knorr spaghetti IT 4 buc./bax 3.00 36 luni - 3.00
Knorr Penne Rigate IT 4 buc./bax 3.00 36 luni - 3.00
Knorr Tagliatelle Verdi IT 1 buc./bax 3.00 36 luni - 3.00
Knorr Lasagna IT 1 buc./bax 5.00 36 luni - 5.00

PASTA DE TOMATE u ROSII

Knorr Pasta de tomate IT 3 buc./bax 4.50 24 luni - -
Rosii cuburi in suc concentrat de rosii IT 6 buc./bax 2.55 36 luni - -
Knorr Rosii intregi decojite IT 6 buc./bax 2.50 24 luni - -
Knorr Pasta de tomate IT 12 buc./bax 0.80 24 luni - -
Knorr Rosii Uscate in Ulei IT 12 buc./bax 0.75 36 luni - -
Knorr Peperonata IT 6 buc./bax 2.60 24 luni - -
Knorr Sos de Rosii Napoletana IT 6 buc./bax 2.00 24 luni - -

30



PROFESSIONAL

Knorr Rosii intregi Knorr Rosii Uscate Knorr Peperonata Knorr Sos de Rosii
decojite 2.5 kg inUlei 0.75 kg 2.6 kg Napoletana
2.0kg

PASTA DE TOMATE

Knorr Rosii cuburi KnorrPastadetomate4.5kg  KnorrPasta de tomate 0.80 kg
in suc concentrat
derosii 2.55 kg

Gramaj .
recomandat/ | Nr. portii T:ms:rc;irz:;?, Valoare energetica Tipuride
portie preparate de or;it are /100g preparate
preparata (g) P

>
- - max. 25°C 1500 kJ/350 kcal [ [ | [ ] [ | [ | | |
- - max. 25°C 1500 kJ/350 kcal [ ] [ ] [ | [ | [ | | |
- - max. 25°C 1500 kJ/350 kcal [ [ | [ ] [ | [ | | |
- - max. 25°C 1500 kJ/350 kcal [ [ | [ ] [ | [ | | |
- - max. 25°C 347 kJ/81 keal [ | [ ] [ ] [ | [ | |
- - max. 25°C 118 kJ/28 keal [ ] [ | [ | [ | [ | [ |
- - max. 25°C 126 kJ/30 keal [ | [ | [ ] [ | [ | |
- - max. 25°C 347 kJ/81 keal [ | [ ] [ ] [ | [ | |
- - max. 25°C 554 kJ/ 133 keal [} [ | [ | [ | [ | |
- - max. 25°C 276 kJ/ 66 kcal [ | [ | [ ] [ | [ | |
- - max. 25°C 191 kJ/ 46 keal [ | [ ] [ ] [ | [ | |
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PROFESSIONAL

e

PAPRYKA SLODKA
SWEET PAPRIKA

Knorr
Boia de ArdeiDulce
220g

nowv

FROFESSI H oA

PIEPRZ CZARNY Z|
BLACK PEPPER GRAINS

3

Knorr

IARMISTY

Boabe de Piper Negru

500g

Tarade
origine

Mod de
dispunere

CONDIMENTE

5

Ko

PAPRYKA OSTRA .
HOT PAPRIKA

Knorr
Boiade Ardei lute
2209

PROF

PIEPRZ CZARNY MIELONY
BLACK PEPPER MINCED

Knorr
Piper Negru
5009
Greutate Termen de Dozaj /
(kg) valabilitate g/l (kg)

S
,

e8!

Litri (kg)
preparat
final

CONDIMENTE

Knorr Boabe de Piper Negru VN 20 buc./bax 500 36 luni - -
Knorr Boia de Ardei Dulce SP 20 buc./bax 220 36 luni - -
Knorr Boia de Ardei lute SP 20 buc./bax 220 36 luni - -
Knorr Piper Negru VN 20 buc./bax 500 36 luni - -
MIX DE CONDIMENTE

Knorr Condimente pentru carne de pui RO 20 buc./bax 350 18 luni 15 -
Knorr Condimente pentru carne RO 20 buc./bax 350 18 luni 20 -
Knorr Condimente pentru cartofi RO 20 buc./ bac 350 18 luni - -




MIX DE CONDIMENTE

PRIYPRAWA DO KURCZAKA '
.?mmro- CHICKEM e i F

»

Knorr Knorr
Condimente pentru carne de pui Condimente pentru carne
3509 3509

PROFESS M AL

COMDIMENTE PENTRU CARTORI
NOAMPATKHA 1A

Knorr Condimente pentru cartofi

3509
Gramaj Temperaturd, .
recomandat/ | Nr. portii transport si ’ | Valoare energetica Tipuride
portie preparate de ogit are /100g preparate
preparata (g) P
A V%3 W
ERIFIREIEAES
- - 5-25°C - || || || || || ||
- - 5-25°C - [ | [ | |
- - 5-25°C - [ | [ ] [ | [ | [ |
- - 5-25°C - || ] ] || || ||
- - 5-25°C 713 kJ/ 170 kcal [ |
- - 5-25°C 902 kJ/ 214 kcal [ | [ | [ | [ | [ |
- - 5-25C 953 kj / 227 keal [ | [ | [ | [ |
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DESERTURI
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Créeme Caramel 1,25 kg Panna Cotta 0,78 kg

UTES,

CARTE DOR

UG
W
OTHNG M. e g

Mousse cu Ciocolata 1,44 kg Prajitura cu Ciocolata 0.52 kg
Tarade Mod de Greutate Termen de Dozaj /Li:: (:;?c)nt
origine dispunere (kg) valabilitate g/l (kg) P firllaal

DESERTURI

Prajiturd cu Ciocolatd FR 6 buc./bax 0.52 10 luni 2.600 0.72
Créme Caramel FR 6 buc./bax 1.25 18 luni 135 11.35
Panna Cotta FR 6 buc./bax 0.78 24 luni 420 6.84
Mousse cu Ciocolatd FR 6 buc./bax 1.44 12 luni 160 4.50

TOPPING-URI
Topping Fructe de padure ES 6 buc./bax 1.00 18 luni - 1.00
Topping Cacao ES 6 buc./bax 1.00 24 luni - 1.00
Topping Caramel ES 6 buc./bax 1.00 24 luni - 1.00




RTGI?D'OK
TOPPING-URI
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CARTE D'OR C,w.r E UQR_

SABOR SKBOR

FRUTAS DEL BOSQUE TOFFEE
UTOS SILVESTRES

Topping Fructe de padure 1 kg Topping Cacao 1 kg Topping Caramel 1 kg
Gramaj Temperatura
recomandat/ | Nr. portii transport si " | Valoare energeticd Tipuride
portie preparate depozitare /100g preparate

preparata (g)

060 12.00 max. 25°C 2300 kJ/540 kcal
100 113.00 max. 25°C 1700 kJ/400 kcal
095 72.00 max. 25°C 850 kJ/200 kcal
050 90.00 max. 25°C 710 kJ/170 kcal
- - max. 25°C 1226 kJ / 293 kcal
- - max. 25°C 1128 kJ/ 270 kcal
- - max. 25°C 1326 kJ/ 317 kcal
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OU SIDERIVATEDIN OU

(poate fi gasit in prajituri,

maionezd, mousse, paste, sosuri)

Se poate inlocui cu:

la coacere: piure de banane. amidon de
porumb, fainda de soia*, faind din seminte
de carruba; la panetare: lapte de orez,
lapte condensat* desert: gelating, agar

LAPTE $1 DERIVATE

DIN LAPTE
(lactozd)

Se poate inlocui cu:
lapte de orez, lapte de migdale,
lapte din soia

CRUSTACEE $I DERIVATE
DIN CRUSTACEE

(raci, homari, crevetj)

Se poate inlocui cu:
nu se pot inlocui

MOLUSTE S| DERIVATE
DIN MOLUSTE

(midii, sepii)

Se poate inlocui cu:

nu se pot inlocui

PESTE 51 DERIVATE
DIN PESTE

(se ghseste in sosuri de peste, pizza,
dressing-uri pentru salate, supd
concentratd, sos worchester)

Se poate inlocui cu:
nu se pot inlocui

ARAHIDE $I1 DERIVATE

DIN ARAHIDE

E:FOt fi gasite in biscuiti, prdjituri, curry,
eserturi)

Se poate inlocui cu:

seminte de in, seminte de dovleac, seminte

de pin, seminte de rea soarelui, nuca

de cocos rasd, ulei de dovleac, hrisca, mac

SOIA $1 DERIVATE
DINSOIA

(poate fi prezent in preparate din

carne, tofu, condimente)

Se poateinlocui cu:

ulei rafinat de soiq, ulei de masline, ulei de
rapitd

INLOCUIESTE SIMPLU, iN MENIU:

cu

cu

GRUPE MARI DE ALERGENI

SI INGREDIENTELE LOR ALTERNATIVE

SUSAN $I DERIVATE
DIN SUSAN

(poate fi gdsit in humus, pdine, ulei de
susan si tahini)

Se poateinlocuicu: )
linte, samburi de floarea soarelui,
samburi de dovleac, mac

DIOXID DE SULF
I SULFITI

in concentratie mai mare de 10mg/kg(l),
in produsul preparat)

Se poateinlocui cu:
suc de ldmdie

FRUCTE CUCOAJA
LEMNOASA

(fistic, migdale, alune, nuci macadamia,
nuci pecan, caju)

Se poateinlocuicu:
suc de lamaie

CEREALE CARE CONTIN
GLUTEN
(gréw, secard, orz, ovaz)

Se poateinlocuicu:
orez, faind de porumb, quinoag, tapioca,
hriscd

TELINA $| DERIVATE
DIN TELINA

(poate fi gasitd in supe, supe deshidratate
si dressing-uri)

Se poateinlocuicu:
lamdie, raddacina de patrunjel,
alte mirodenii*

MUSTAR $I| DERIVATE
DIN MUSTAR

(poate fi gasit in pdine, curry, marinate,
ressing-uri)

Se poateinlocui cu:

hrean, chilli, mirodenii si amestecuri pe

bazd de plante*

LUPIN SAU DERIVATE
DINLUPIN

(poate fi gdsit in unele tipuri de pdine,
paste)

Se poateinlocui cu:

leguminoase, soia*, grau®, ou*, produse
lactate*

*Unele din alternativele ardtate aici, g:ot apartine, in unele situatii, unei alte grupe de alergeni, dintre cele 14, Cand intr-un preparat, ar trebui scos un
alergen anume, trebuie verificat dacd poate fi folositd alternativa,



'ACADEMY

CURSURI pentrU
BUCATARI

PROFESIONISTI.
INVATA
INCONTINUU:!

DOBANDESTE

NOIABILITATI == "4
CUAJUTORULUNOR
VIDEO-URI scurTe

pe2 MINUTE!




Conecteaza-te la
experienta #UniChef!

Un proiect de la #bucataripentrubucatari

UniChef este un proiect educational prin care bucatarii invata, in mod practic, de
la Chefi traineri experimentati, acumuleazad cunostinte si informatii din domeniul
HoRe pentru a deveni adevarati artisti in gastronomie!

DEZVOLTA-TI 12 COMPETENTE PROFESIONALE

intrdnd cel putin o data pe saptamana in aplicatia UniChef!

Ai acces la continutul oferit de 22 bucatari traineri recunoscuti la nivel
national si international: 28 cursuri, 2 workshop-uri, 1 incubator
delivery, 129 retete, sfaturi, poze, video si alte materiale. lar
numerele sunt in continud crestere!

Faci parte dintr-o comunitate cu peste 1500 de bucatari din toate

colturile tarii, afli constant informatii utile din piata HoReCa si poti sd
adresezi intrebari bucatarilor traineri.

Poti accesa aplicatia de oriunde, direct de pe telefon sau de pe tableta!

Participi la concursurile organizate in aplicatie si poti castiga cursuri
la scolile de profil din Romania!

# 22 | Unilever
;\‘? Food
Solutions




Acces la cursuri gratuite pentru bucatari
Retete si ponturi de la chefi din intreaga lume <
Cele mairecente trenduri culinare 2

Prin abonarea la newsletter
vei fi la curent cu toate

:-||l-l-_ 1

[&]i %

Aboneaza-te la Newsletter

Food
Solutions




Echipa Unilever Food Solutions

Judete / Localitati

Nume / Functie

Date de contact

Romania

Robert Voicu
Chef Executive

0722.357.097
robert.voicu@unilever.com

Romania, Serbia, Moldova

Sorin lozu
CD Manager

0722.518.109
sorin.iozu@unilever.com

Romania

Florentina Matei
KA & Distributive Manager

0726.244.677
florentina.matei@unilever.com

Sud Est Romania

Alessandro Bassitto
Area Team Leader

0734.459.653
alessandro.bassitto@unilever.com

Romania

Andreea Constantin
Chain Account Executive

0723.293.124
valentina-andreea.constantin@unilever.com

Bucuresti sect 2, 3, 4, 55si 6,
Sud Ilfov, Teleorman, Giurgiu

Cosmin Pantea
Sales Representative

0726.703.175
cosmin.pantea@unilever.com

Mehedinti, Gorj, Olt, Dolj,
Vélceaq, Arges

Gabriel Sultan
Sales Representative

0723.554.676
gabriel.sultan@unilever.com

Bucuresti sect 1, Nord Ilfov,
Dambovita, Prahova

Madalina Necsoiu
Sales Representative

0724.204.548
madalina.necsoiu@unilever.com

Sud Litoral Constanta,
lalomita, Caldarasi

Marian Munteanu
Area Sales Representative

0726.262.022
marian.munteanu@unilever.com

Tulcea, Galati, Braila, Buzdu
siVrancea

Cristian Florin Crdciun
Sales Representative

0721.286.354
cristian.craciun@unilever.com

Suceava, Botosani, lasi,
Neamt, Bacdau si Vaslui

Dumitru Popa
Sales Representative

0739.847.398
dumitru.popa@unilever.com

Centru Vest Romania

Florin Florea
Area Team Leader

0723.330.029
florin.florea@unilever.com

Brasov, Sibiu, Hunedoara

Dan Papa
Sales Representative

0723.605.001
dan.papa@unilever.com

Timis, Arad, Caras Severin

Claudia Luca
Sales Representative

0720.043.152
claudia.luca@unilever.com

Cluj, Alba, Maramures

Sales Representative

0723.298.278

Bistrita Nasaud, Mures,
Harghita, Covasna

Demeter Csaba
Sales Representative

0732.714.252
casba.demeter@unilever.com

Bihor, Sdlaj, Satu Mare

Andrei Seres
Sales Representative

0722.275.441
andrei.seres@unilever.com
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